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DELIBERAZIONE DEL 
CONSIGLIO COMUNALE 

 

Numero 18    del 29-04-2025 
 

Adunanza Ordinaria - seduta Pubblica 
 

OGGETTO: REVISIONE DEL REGOLAMENTO PER LA GESTIONE DEL 
MERCATO COMUNALE COPERTO "MeQ" 

 
L'anno  duemilaventicinque e questo giorno  ventinove del mese di aprile alle ore 09:00 nella Sala 
Consiliare, si e' riunito il Consiglio Comunale. 

 
Presiede l'adunanza il PRESIDENTE Alberto Aloisi.  

 
All’inizio della discussione dell’argomento in oggetto risultano: 
 
Listorti Marina P Marrini Sandro P 
Lenzi Ilaria P Ricceri Iacopo P 
Serafini Francesca P Ricceri Metello A 
Buoncristiani Matteo P Droghini Azzurra P 
Ciompi Francesco P Venezia Paola P 
Manni Giacomo P Aloisi Alberto P 
Giorgieri Mirjam P D'Ambra Riccardo P 
Pecorini Andrea P Betti Emanuele P 
Stella Francesca P   

 
                    
Partecipa il VICE SEGRETARIO, Dott. GEMMA MAURI incaricato della  redazione del presente 
verbale. 

 
IL PRESIDENTE 

 
accertata la validità dell’adunanza  per  il numero legale degli intervenuti, dichiara aperta la seduta. 
 
Documento informatico firmato digitalmente ai sensi del D.Lgs. n. 82/2005, del T.U. n. 445/2000 e norme 
collegate, il quale sostituisce il documento cartaceo e la firma autografa; il documento informatico è conservato 
digitalmente negli archivi informatici del Comune. 
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       IL CONSIGLIO COMUNALE 
 
Richiamata la propria Deliberazione n. 8 del 26/01/2024 avente per oggetto: “Regolamento per la 
gestione del Mercato Comunale Coperto "MeQ" - approvazione regolamento definitivo”. 
 
Richiamata la Legge Regionale Toscana 23 novembre 2018, n. 62 (Codice del commercio) e 
ss.mm.ii. 
 
Vista la nota Prot. n. 12562 del 25/03/2025 inviata dal Consorzio Mercato Coperto con la quale 
richiede alla luce dei due anni di funzionamento della struttura mercatale ristrutturata, la revisione 
del suddetto regolamento relativamente ai seguenti punti: 

- Orario di apertura riferito soprattutto alle aperure serali; 
- Regolamentazione aperture straordinarie; 
- Eventi collaterali di promozione eno-gastronomica. 

 
Preso atto dell’incontro tra l’Amministrazione Comunale e i rappresentanti del Consorzio Mercato 
Coperto dalla quale sono state concordate le modifiche e le integrazioni da apportare al 
Regolamento per la gestione del Mercato Coperto Comunale "MeQ”, come risulta dal Verbale agli 
atti d’ufficio. 
 
Dato atto che le modifiche da apportare al suddetto Regolamento sono state oggetto di un percorso 
di partecipazione con le associazioni di categoria, le quali non hanno espresso parere ostativo. 
 
Rilevata pertanto la necessità di apportare alcune modifiche ed integrazioni al Regolamento per la 
gestione del Mercato Comunale Coperto "MeQ”, gli artt. 8 e 9 saranno modificati così come di 
seguito riportato: 

 
 

PRECEDENTE MODIFICATO 

Art. 8 - Struttura Centrale 
La struttura centrale si suddivide in: 
- uno spazio aperto per la somministrazione non 
assistita attrezzato con tavoli e sedie; 
- una struttura denominata “chiosco”, per la 
somministrazione diretta di cibi e bevande al 
servizio dei clienti e dei singoli esercizi mercatali; 
Il chiosco viene utilizzato anche come punto di 
informazione, esposizione dei prodotti di 
merchandising del MeQ e come punto di appoggio e 
degustazione per la rappresentazione degli eventi. 
- uno spazio di show cooking, scuola di formazione 
di cucina e di approfondimento tematico e culturale 
sui prodotti dell’enogastronomia locale. 
Il chiosco e l’area di show cooking rappresentano la 
“vetrina” dei prodotti della Maremma, prodotti di 
prossimità e comunque pressoché esclusivamente 
riferibili al territorio della Regione Toscana. 
La struttura centrale è al servizio di tutti gli esercizi 
mercatali e rappresenta il luogo della promozione e 
della degustazione dell’enogastronomia locale 

Art. 8 - Struttura Centrale 
La struttura centrale si suddivide in: 
- uno spazio aperto per la somministrazione non 
assistita attrezzato con tavoli e sedie; 
- una struttura denominata “chiosco”, per la 
somministrazione diretta di cibi e bevande al 
servizio dei clienti e dei singoli esercizi mercatali; 
Il chiosco viene utilizzato anche come punto di 
informazione, esposizione dei prodotti di 
merchandising del MeQ e come punto di appoggio e 
degustazione per la rappresentazione degli eventi. 
- uno spazio di show cooking , scuola di formazione 
di cucina e di approfondimento tematico e culturale 
sui prodotti dell’enogastronomia locale. 
Il chiosco e l’area di show cooking rappresentano la 
“vetrina” dei prodotti della Maremma, prodotti di 
prossimità e comunque pressoché esclusivamente 
riferibili al territorio della Regione Toscana. 
La struttura centrale è al servizio di tutti gli esercizi 
mercatali e rappresenta il luogo della promozione e 
della degustazione dell’enogastronomia locale 
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anche attraverso attività ed eventi che, rispettando 
un progetto di filiera, coinvolgano non solo gli 
esercenti del mercato stesso, ma tutti coloro 
(produttori, associazioni di categoria, etc..) che 
possono presentare e rappresentare le eccellenze 
del territorio. 
L’Amministrazione Comunale concede lo spazio 
della struttura centrale del Mercato direttamente al 
Consorzio. E’ facoltà del Consorzio assegnarne la 
gestione a soggetti terzi, anche interni al consorzio 
stesso, che utilizzeranno tali spazi per le attività 
previste dalla realizzazione degli eventi, esclusa la 
commercializzazione, con una programmazione, 
possibilmente trimestrale e una tematica periodica 
dedicata ad un prodotto specifico del territorio. 
All’interno dei diversi spazi sopra citati, il Consorzio, 
o suo soggetto incaricato, dovrà effettuare gli eventi 
di promozione dell’enogastronomia locale, 
formazione professionale (soprattutto per quanto 
riguarda le scuole di cucina), degustazione di 
prodotti tipici locali, effettuazione di corsi, anche 
non professionali, per la valorizzazione dei vini 
locali, ecc. 
E’ prevista la realizzazione di circa 20 eventi annuali, 
anche in coorganizzazione con l’Amministrazione 
Comunale, coerenti con la tematica periodica, in 
base alle produzioni stagionali. L’Amministrazione si 
riserva l’utilizzo a titolo gratuito della struttura per 
lo svolgimento di attività proprie legate alla 
promozione enogastronomica del territorio di un 
ulteriore numero di 10 giornate.  
Ogni data sarà individuata dal Comune e comunicata 
al Consorzio con 15 giorni di preavviso. 

anche attraverso attività ed eventi che, rispettando 
un progetto di filiera, coinvolgano non solo gli 
esercenti del mercato stesso, ma tutti coloro 
(produttori, associazioni di categoria, etc..) che 
possono presentare e rappresentare le eccellenze 
del territorio. 
L’Amministrazione Comunale concede lo spazio 
della struttura centrale del Mercato direttamente al 
Consorzio. E’ facoltà del Consorzio assegnarne la 
gestione a soggetti terzi, anche interni al consorzio 
stesso, che utilizzeranno tali spazi per le attività 
previste dalla realizzazione degli eventi, esclusa la 
commercializzazione, con una programmazione, 
possibilmente trimestrale e una tematica periodica 
dedicata ad un prodotto specifico del territorio. 
All’interno dei diversi spazi sopra citati, il Consorzio, 
o suo soggetto incaricato, dovrà effettuare gli eventi 
di promozione dell’enogastronomia locale, 
formazione professionale (soprattutto per quanto 
riguarda le scuole di cucina), degustazione di 
prodotti tipici locali, effettuazione di corsi, anche 
non professionali, per la valorizzazione dei vini 
locali, ecc. 
E’ prevista la realizzazione di circa 10 eventi annuali, 
anche in coorganizzazione con l’Amministrazione 
Comunale, coerenti con la tematica periodica, in 
base alle produzioni stagionali. L’Amministrazione si 
riserva l’utilizzo a titolo gratuito della struttura per 
lo svolgimento di attività proprie legate alla 
promozione enogastronomica del territorio di un 
ulteriore numero di 5 giornate.  
Ogni data sarà individuata dal Comune e 
comunicata al Consorzio con 15 giorni di preavviso. 

 
 

PREDEDENTE 
 

 
MODIFICATO 

Art. 9 - Orario 
La disposizione tiene conto dell’intervenuta 
liberalizzazione degli orari di esercizio e anche 
dell’esistenza di motivi imperativi di interesse 
generale previsti dal D.lgs 59/2010 che ha recepito 
la direttiva europea 123/CE/2006 (direttiva 
Bolkestein), tali motivi sono legati strettamente alla 
funzionalità della struttura nel suo complesso, 
finalizzato appunto alla fornitura ai cittadini di un 
servizio di prossimità garantito anche dal punto di 
vista della propria funzionalità. 
Sulla base di ciò l’orario minimo che deve essere 
garantito all’utenza sarà così articolato: 
Orario Invernale dal 16/09 al 15/05 
esercizi senza somministrazione: da lunedì a sabato: 

Art. 9 - Orario 
La disposizione tiene conto dell’intervenuta 
liberalizzazione degli orari di esercizio e anche 
dell’esistenza di motivi imperativi di interesse 
generale previsti dal D.lgs 59/2010 che ha recepito 
la direttiva europea 123/CE/2006 (direttiva 
Bolkestein), tali motivi sono legati strettamente alla 
funzionalità della struttura nel suo complesso, 
finalizzato appunto alla fornitura ai cittadini di un 
servizio di prossimità garantito anche dal punto di 
vista della propria funzionalità. 
Sulla base di ciò l’orario minimo che deve essere 
garantito all’utenza sarà così articolato: 
Orario Invernale dal 16/09 al 15/05 
esercizi senza somministrazione: da lunedì a sabato: 
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07.30 – 13.30 
esercizi con somministrazione: da lunedì a sabato: 
08.00 – 14.30 
Orario Estivo dal 16/05 – al 15/09 
esercizi senza somministrazione: da lunedì a sabato: 
07.00 – 13.30 domenica: 08.00 – 13.30 
esercizi con somministrazione: da lunedì a sabato: 
09.00 – 14.30 domenica: 10 – 14.30 
esercizi con somministrazione: dal 15/06 al 15/09 
sabato: 18.30 – 21.30 
Tutti gli esercizi sono tenuti ad attenersi 
scrupolosamente al rispetto dell’orario minimo 
relativo al loro tipo di attività come sopra specificato 
per non incorrere nelle sanzioni previste all’art. 22 
del presente Regolamento. 
Agli ingressi del mercato comunale coperto 
dovranno essere esposti a cura del concessionario 
cartelli indicanti gli orari di apertura al pubblico. 
Ciascun esercente ha diritto di usufruire di una 
giornata di riposo settimanale purché pubblicizzata 
all’esterno del singolo esercizio e visibile a tutti gli 
avventori. 
Aperture straordinarie: 
Il consorzio può richiedere al Comune giornate di 
apertura straordinaria della struttura mercatale con 
almeno 15 giorni di preavviso e dandone pubblicità 
alla clientela negli stessi tempi e con appositi cartelli 
posti agli ingressi della struttura mercatale. 
Nelle suddette giornate tutti gli operatori dovranno 
uniformarsi all’apertura della propria attività 
con gli orari previsti. 

07.30 – 13.30 
esercizi con somministrazione: da lunedì a sabato: 
08.00 – 14.30 
Orario Estivo dal 16/05 – al 15/09 
esercizi senza somministrazione: da lunedì a sabato: 
07.00 – 13.30 domenica: 08.00 – 13.30 
esercizi con somministrazione: da lunedì a sabato: 
09.00 – 14.30 domenica: 10 – 14.30 
E’ prevista la chiusura del MeQ nei giorni di Natale, 
Santo Stefano, Primo dell’Anno e Pasqua. 
Tutti gli esercizi sono tenuti ad attenersi 
scrupolosamente al rispetto dell’orario minimo 
relativo al loro tipo di attività come sopra specificato 
per non incorrere nelle sanzioni previste all’art. 22 
del presente Regolamento. 
Agli ingressi del mercato comunale coperto 
dovranno essere esposti a cura del concessionario 
cartelli indicanti gli orari di apertura al pubblico. 
Ciascun esercente ha diritto di usufruire di una 
giornata di riposo settimanale purché pubblicizzata 
all’esterno del singolo esercizio e visibile a tutti gli 
avventori. 
Aperture straordinarie: 
Il consorzio può richiedere al Comune giornate di 
apertura straordinaria della struttura mercatale, 
non superiori a 12 giornate, con almeno 15 giorni di 
preavviso e dandone pubblicità alla clientela negli 
stessi tempi e con appositi cartelli posti agli ingressi 
della struttura mercatale. 
Tali aperture dovranno essere giustificate e legate 
al ruolo della struttura e delle attività ivi presenti 
incentrate ad una maggiore promozione dei 
prodotti enogastronomici presenti all’interno del 
Mercato. 
Nelle suddette giornate tutti gli operatori dovranno 
uniformarsi all’apertura della propria attività con gli 
orari previsti. 

 
 

PREDEDENTE 
 

 
MODIFICATO 

Art. 23 – Disposizioni finali 
Per quanto non previsto nel presente regolamento 
si rinvia alla normativa in materia di commercio su 
aree pubbliche, in quanto applicabile. 
Con l’adozione del presente regolamento è da 
intendersi abrogato il precedente approvato con 
Delibera C.C. n. 14 del 21/04/2022. 

Art. 23 – Disposizioni finali 
Per quanto non previsto nel presente regolamento 
si rinvia alla normativa in materia di commercio su 
aree pubbliche, in quanto applicabile. 
Con l’adozione del presente regolamento è da 
intendersi abrogato il precedente approvato con 
Delibera C.C. n. 8 del 26/01/2024. 

 
Dato atto del parere favorevole rilasciato dalla Commissione Consiliare. 
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Visti i pareri di regolarità tecnica e contabile espressi dai Dirigenti Responsabili ai sensi dell’art. 49 
del D.lgs267/2000, inseriti nel presente atto. 
 
Visto il D.lgs 18.08.2000 n. 267. 
 
 
Con la seguente votazione: 
 
presenti votanti favorevoli contrari  astenuti 
16 16 16 (unanimità) 0 0 
 
 

D E L I B E R A 
 

1. Di approvare le modifiche agli articoli 8, 9 e 23 del Regolamento per la gestione del 
Mercato Comunale Coperto “MeQ”, che risultano così modificati: 

 
 

 
Art. 8 - Struttura Centrale 
La struttura centrale si suddivide in: 
- uno spazio aperto per la somministrazione non assistita attrezzato con tavoli e sedie; 
- una struttura denominata “chiosco”, per la somministrazione diretta di cibi e bevande al 
servizio dei clienti e dei singoli esercizi mercatali; 
Il chiosco viene utilizzato anche come punto di informazione, esposizione dei prodotti di 
merchandising del MeQ e come punto di appoggio e degustazione per la rappresentazione 
degli eventi. 
- uno spazio di show cooking , scuola di formazione di cucina e di approfondimento 
tematico e culturale sui prodotti dell’enogastronomia locale. 
Il chiosco e l’area di show cooking rappresentano la “vetrina” dei prodotti della Maremma, 
prodotti di prossimità e comunque pressoché esclusivamente riferibili al territorio della 
Regione Toscana. 
La struttura centrale è al servizio di tutti gli esercizi mercatali e rappresenta il luogo della 
promozione e della degustazione dell’enogastronomia locale anche attraverso attività ed 
eventi che, rispettando un progetto di filiera, coinvolgano non solo gli esercenti del 
mercato stesso, ma tutti coloro (produttori, associazioni di categoria, etc..) che possono 
presentare e rappresentare le eccellenze del territorio. 
L’Amministrazione Comunale concede lo spazio della struttura centrale del Mercato 
direttamente al Consorzio. E’ facoltà del Consorzio assegnarne la gestione a soggetti terzi, 
anche interni al consorzio stesso, che utilizzeranno tali spazi per le attività previste dalla 
realizzazione degli eventi, esclusa la commercializzazione, con una programmazione, 
possibilmente trimestrale e una tematica periodica dedicata ad un prodotto specifico del 
territorio. 
All’interno dei diversi spazi sopra citati, il Consorzio, o suo soggetto incaricato, dovrà 
effettuare gli eventi di promozione dell’enogastronomia locale, formazione professionale 
(soprattutto per quanto riguarda le scuole di cucina), degustazione di prodotti tipici locali, 
effettuazione di corsi, anche non professionali, per la valorizzazione dei vini locali, ecc. 
E’ prevista la realizzazione di circa 10 eventi annuali, anche in coorganizzazione con 
l’Amministrazione Comunale, coerenti con la tematica periodica, in base alle produzioni 
stagionali. L’Amministrazione si riserva l’utilizzo a titolo gratuito della struttura per lo 
svolgimento di attività proprie legate alla promozione enogastronomica del territorio di un 



 

D.C.C n. 18 del 29-04-2025 - Pag. 6 di 9 
 
 

ulteriore numero di 5 giornate.  
Ogni data sarà individuata dal Comune e comunicata al Consorzio con 15 giorni di 
preavviso. 
 

 
 
Art. 9 - Orario 
La disposizione tiene conto dell’intervenuta liberalizzazione degli orari di esercizio e anche 
dell’esistenza di motivi imperativi di interesse generale previsti dal D.lgs 59/2010 che ha 
recepito la direttiva europea 123/CE/2006 (direttiva Bolkestein), tali motivi sono legati 
strettamente alla funzionalità della struttura nel suo complesso, finalizzato appunto alla 
fornitura ai cittadini di un servizio di prossimità garantito anche dal punto di vista della 
propria funzionalità. 
Sulla base di ciò l’orario minimo che deve essere garantito all’utenza sarà così articolato: 
Orario Invernale dal 16/09 al 15/05 
esercizi senza somministrazione: da lunedì a sabato: 07.30 – 13.30 
esercizi con somministrazione: da lunedì a sabato: 08.00 – 14.30 
Orario Estivo dal 16/05 – al 15/09 
esercizi senza somministrazione: da lunedì a sabato: 07.00 – 13.30 domenica: 08.00 – 
13.30 
esercizi con somministrazione: da lunedì a sabato: 09.00 – 14.30 domenica: 10 – 14.30 
E’ prevista la chiusura del MeQ nei giorni di Natale, Santo Stefano, Primo dell’Anno e 
Pasqua. 
Tutti gli esercizi sono tenuti ad attenersi scrupolosamente al rispetto dell’orario minimo 
relativo al loro tipo di attività come sopra specificato per non incorrere nelle sanzioni 
previste all’art. 22del presente Regolamento. 
Agli ingressi del mercato comunale coperto dovranno essere esposti a cura del 
concessionario cartelli indicanti gli orari di apertura al pubblico. 
Ciascun esercente ha diritto di usufruire di una giornata di riposo settimanale purché 
pubblicizzata all’esterno del singolo esercizio e visibile a tutti gli avventori. 
Aperture straordinarie: 
Il consorzio può richiedere al Comune giornate di apertura straordinaria della struttura 
mercatale, non superiori a 12 giornate, con almeno 15 giorni di preavviso e dandone 
pubblicità alla clientela negli stessi tempi e con appositi cartelli posti agli ingressi della 
struttura mercatale. 
Tali aperture dovranno essere giustificate e legate al ruolo della struttura e delle attività 
ivi presenti incentrate ad una maggiore promozione dei prodotti enogastronomici 
presenti all’interno del Mercato. 
Nelle suddette giornate tutti gli operatori dovranno uniformarsi all’apertura della propria 
attività con gli orari previsti. 
 

 
 
Art. 23 – Disposizioni finali 
Per quanto non previsto nel presente regolamento si rinvia alla normativa in materia di 
commercio su aree pubbliche, in quanto applicabile. 
Con l’adozione del presente regolamento è da intendersi abrogato il precedente approvato 
con Delibera C.C. n. 8 del 26/01/2024. 
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PARERI DI CUI ALL' ART. 49  Dlgs. 267/2000 

 
 

 
Per quanto concerne la REGOLARITA' TECNICA SETTORE 1 si esprime parere: 
Favorevole 

 
 

Data, 28-04-2025 
IL DIRIGENTE 
GEMMA MAURI 

 
 

 
 

ATTO PRIVO DI RILEVANZA CONTABILE 
 
 

Data, 28-04-2025 
 

IL DIRIGENTE 
GEMMA MAURI 
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Il presente verbale viene letto, approvato e sottoscritto con firma digitale. 
 
 

IL PRESIDENTE 
Alberto Aloisi 

IL VICE SEGRETARIO 
GEMMA MAURI 

    
                                                                                                                                                                      
 

 


